
Welkom bij de 

Van boer tot bord, 
proef de smaken van onze regio!

In regionale samenwerking met onze 
collega’s uit de streek:

Oosterberger Lakenvelders | Epen
Bakkerij Franssen | Epen 
KUUSJ | Mechelen 
Forellenvijer Geulhof | Mechelen 
Gulpener bierbrouwerij | Gulpen 
Wijngaard ST. Martinus  | Vijlen
Landgoed van Ulvend | Noorbeek
Slagerij Kusters | Margraten
Pattiserie Lemmens | Margraten
Geurten groenten & fruit | Margraten
Ijsbaas | Margraten 
Stassen kaas | Eijsden
Blanche Dael koffiebranderij | Maastricht 
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K O F F I E  C R È M E  3 . 4 5
D I V E R S E  T H E E  S O O R T E N  3 . 6
V E R S E  M U N T  O F  G E M B E R  T H E E  M E T  H O N I N G  4 . 4 0
C A P P U C C I N O  3 . 8 5
F L A T  W H I T E  3 . 9 5
E S P R E S S O  3 . 4 5
D U B B E L E  E S P R E S S O  4 . 9 5
E S P R E S S O  M A C C H I A T O  3 . 6 5
K O F F I E  V E R K E E R D  3 . 8 5
L A T T E  M A C C H I A T O  4 . 4 0
W A R M E  C H O C O L A D E M E L K  4 . 0 0
-  M E T  S L A G R O O M  4 . 7 5
I R I S H  |  F R E N C H  |  J A M A I C A  8 . 7 5
K L O O S T E R  O F  L I M B U R G S E  K O F F I E  8 . 7 5
I C E D  L A T T E  5 . 5 0

P E P S I  C O L A  |  P E P S I  M A X  |  S I S I  S I N A S  3 . 5 0
7 - U P  |  S O U R C Y  R O O D  |  S O U R C Y  B L A U W  3 . 4 5
T O N I C  |  C A S S I S  |  B I T T E R  L E M O N  3 . 7 5
T O M A T E N S A P  |  A P P E L S A P  3 . 8 5
A P F E L S C H O R L E  |  G I N G E R  A L E  3 . 8 5
L I P T O N  I C E  &  L I P T O N  I C E  G R E E N  3 . 9 5
R I V E L L A  3 . 8 5
J U S  D ’ O R A N G E  3 . 7 5  
F R I S T I  3 . 7 5
K O U D E  C H O C O M E L  3 . 7 5
C R O D I N O  5 . 5
S O U R C Y  T A F E L W A T E R  R O O D  |  B L A U W  0 . 7 5    7 . 7 5
G O E D E  D O E L E N  W A T E R  P L A T  |  B R U I S  3 . 5 0
K O M B U C H A  M A N G O  S I N A A S A P P E L  &  R O D E  P E P E R  5 . 2 5
K O M B U C H A  G E M B E R  C I T R O E N  5 . 2 5

FR
IS

DR
AN

KE
N

G U L P E N E R  B I E R  V A N  H E T  V A T

P I L S  O F  S J O E S  O F  H A L F O M  0 . 2 5 L   4 . 0 0
G E R A R D U S  K L O O S T E R B I E R  
B L O N D ,  B R U I N  O F  T R I P L E  0 . 2 5 L  5 . 5 0
C H Â T E A U  N E U B O U R G  0 . 3 0 L   5 . 5 0
S E I Z O E N S B I E R E N  V A N A F  5 . 5 0

O V E R I G  B I E R  V A N  H E T  V A T

B R O U W E R I J  V A K W E R K  -  H E U V E L K E  7 . 5 %  ( B I E R  U I T  H E T
H E U V E L L A N D )   5 . 5 0

B I E R  U I T  D E  F L E S

G U L P E N E R  M A L T  ( 0 % )  0 . 3 L   4 . 5 0
G U L P E N E R  R A D L E R  ( 0 % )  0 . 3 L   4 . 5 0
G U L P E N E R  W E I Z E N  ( 0 . 3 % )  0 . 3 L   4 . 5
O U D  B R U I N  0 . 3 L   4 . 5 0
L I E F M A N S  F R U I T E S S E  0 . 2 5 L   5 . 2 5

H U I S W I J N

R A I S S A C  W I T    6 . 2 5
R A I S S A C  R O S E  6 . 2 5
R A I S S A C  R O O D  6 . 2 5

U M  T E  S C H N Ü T S E  V A N  P E T E R  L E M M E N S  P A T I S S E R I E  

A B R I K O Z E N -  O F  K E R S E N V L A A I  4 . 2 5
-  M E T  S L A G R O O M  5 . 2 5

G R E N A C H E  5 . 2 5  
C R È M E  A U  B E U R R E  |  C H O C O L A D E  |  A M A N D E L  |  

R I J S T E N V L A A I  S L A G R O O M  5 . 2 5  

K R O E Ë S J E L E  5 . 2 5
K R U I S B E S  |  P U D D I N G  |  S L A G R O O M  |  S C H U I M  |

C H R I S T O F F E L  T A A R T  5 . 2 5
M E R I N G U E |  C H O C O L A D E  S L A G R O O M  | P U R E
C H O C O L A D E S N I P P E R S  |  

G E D I S T I L L E E R D

K I R R  C A S S I S  6 . 2 5  
K I R R  R O Y A L  8 . 7 5  
P O R T / S H E R R Y / V E R M O U T H  5 . 2 5  
J E N E V E R S  V A N A F  3 . 7 5  
J Ä G E R M E I S T E R  3 . 8 5  
L I M O N C E L L O  5 . 5
V O D K A  5 . 2 5  
B A C A R D I  R U M  5 . 5  
C A M P A R I  5 . 2 5  
R I C A R D  6 . 5  
G R A N D  M A R N I E R  7
A M A R E T T O  |  C O I N T R E A U  |  T I A  M A R I A  6 . 5 0  
B A I L E Y ’ S  |  D O M  B E N E D I C T I N E  |  D R A M B U I E  6 . 5 0
C U A R E N T A  Y  T R E S  |  S A M B U C A  6 . 5 0

W I S K E Y ' S

B A L V E N I E  D O U B L E  W O O D  1 2  Y R S  S I N G L E  M A L T  1 1 . 5  
G L E N K I N C K I E  1 2  Y R S .  L O W L A N D  S I N G L E  M A L T  1 0 . 5  
L I M B U R G S E  I N G E N D A E L E R  S I N G L E  M A L T  7 . 5  
L I M B U R G S E  I N G E N D A E L E R  G E U L H E M S G O U D  8 . 5
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GRAPPA
DE STERKE VAN STEENBERG GRAPPA 8.5

D I G E S T I E F

C H A T E A U  M O N T I F A U D ,  P E T I T  C H A M P A G N E  |  V S  |   8 . 5  
C H A T E A U  M O N T I F A U D ,  P E T I T  C H A M P A G N E  |  V S O P  |  1 1 . 5  
C L É S  L E S  D U C S ,  A R M A G N A C  |  V . S .  | 6 . 5
B U S N E L ,  C A L V A D O S  P A Y S  D ' A U G E  |  V . S . O . P . |  8 . 5



SPRITZERS
APEROL SPRITZ | 10
Aperol|spa rood|prosecco|sinaasappel| 

LIMONCELLO SPRITZ | 10
Limoncello|spa rood|prosecco|citroen| 

COCKTAILS
PORNSTAR MARTINI| 11
Limoensap|prosecco|vodka|passievrucht|

GUAVA MARGARITA| 11
Limoensap|guava|tequila|triple sec|

GERARDUS MIST | 11
Irish Mist||ginger ale| sinaasappel | 

ESPRESSO MARTINI | 11
Espresso|vodka|koffielikeur|karamel|koffiebonen|

DISARONNO SOUR | 11
Disaronno |citroensap|spa rood|cranberry sap|

GIN'S
WINTER GIN | 11
Gerardushoeve Herst gin|tonic|roze peper|agave siroop|

43 TONIC | 11
Likeur 43|tonic|citroen|sinaasappel|

W I T T E  W I J N  

Syrah, Pinot Noir '22.                6.25     31.50
Domaine Raissac

R O D E  W I J N  

APERITIEF 

R O S E  W I J N  
Les Lys - Syrah '23.                  6.25      31.50
Domaine Raissac

Gerardushoeve Rosé                 7.75      38.75
St. Martinus 

Gerardushoeve Cuvée rood           8          40
St. Martinus 

Fola Primitivo                            7,25     37,75 
Puglia 2023

Novo                                        8.50       46.50
Domein Holset

Chardonnay Le Parc ‘24            6.25      31.50
Domaine Raissac

Ardèche Chardonnay ‘21          7.25      38
Louis Latour

Gerardushoeve Cuvée wit        7.75       38.75
St. Martinus

Sauvignon Blanc ‘24                 6.25      31.50
Domaine Raissac

ALCOHOLVRIJE SPECIALS
MOJITO | 8.95
Alcoholvrije mojito | munt | l imoen |

GINGER MULE | 8.95
Alcoholvrije gember cocktail  | sinaasappel |

PINK G&T | 8.95
Alcoholvrije gin ton ic | roze peper |

KUMP GOOD | 8.95
Vlierbloesemsiroop | l imoensap |spa rood |
verse munt |



ROBUUSTE BAKKERSBOL 
|truffel boter |

                                                                                 
                   

BOSPADDENSTOELENSOEP
|truffel schuim | beukenzwammetjes |

VELOUTE SOEP
|pastinaak | bosui | walnoot |

CARPACCIO VAN EIGEN LAKENVELDERS
|truffelmayo | rucola | gefrituurde

oesterzwam | parmezaan | pijnboompit |
 

GEROOKTE EENDENBORST
|crémeux  van eendenlever | 

mango-gember compote | mangopapier |

BLOEMKOOL PANNA COTTA
  |paling | bloemkoolcouscous |
peterselie mayo | pijnboompit|

GEPEKELDE ZEEBAARS
|venkelsorbet | bloedsinaasappel gel|

dragon mayo | amandel crumble 

TARTAAR VAN GEROOKTE PAARSE WORTEL
|zoetzure wortel | gele wortel parels| kervel

mayo | chilipeper-pompoenpit|

ROODBAARS
|risotto | zeekraal | bleekselderij | bieslook | 
jus van kreeft |

DORADE
|ratte-aardappeltaartje | spinazie | prei |
boerenkool-olie | beurre blanc | 

LENDE VAN KUUSJ
|wafel van aardappel | bataat zalf | gepofte
sjalot| KUUSJ spek | fine champagne |

BOMMERIGER HOEN
|terrine van aardappel | witlof | 
duxelles van champignons | mosterdjus |

SPITSKOOL
|rendang van bloemkool | sesam | pinda |
tempeh-kaantjes | kikkererwten crème |

BIEFSTUK VAN EIGEN LAKENVELDER
|friet |  bospaddenstoelen | knolselder zalf |
pepersaus  |
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16.50

17

16.50

VOORGERECHTEN

Onze gerechten zijn met de grootste zorg samengesteld 
en hebben allen een bijpassend garnituur. 
Frietjes zijn mogelijk maar worden niet standaard geserveerd. 
Extra portie friet, per persoon incl.  mayonaise €4.-

HOOFDGERECHTEN
vanaf 17.00 uur

29

29

29

28

25

30

Chef ‘s Special
WISSELEND EEN VERRASSEND

GERECHT VAN RUND 
VAN ONZE LAKENVELDERS WILD

OF NOORDZEE VIS.

VRAAG HET ONZE COLLEGA’S OF
SCAN MIJ.



SeizoensMenu
VELOUTE SOEP

|pastinaak | bosui | walnoot |

of 

GEROOKTE EENDENBORST 
|crémeux van eendenlever |

mango-gember compote | mangopapier |

---

ROODBAARS
risotto | zeekraal | bleekselderij | bieslook | 

jus van kreeft |
 

of 

BOMMERIGER HOEN
|terrine van aardappel | witlof | 

duxelles van champignons | mosterdjus |

---

CARROT CAKE
|gemberspons | hangop met sinas | wortelgel |

 walnoot crumble | kaneelijs |

of

WITTE DAME
| vanille-ijs | chocolade fudge | slagroom |

3-GANGEN 46
KAAS SUPPLEMENT 5

3-GANGEN 50
4-GANGEN 62.50
KAAS SUPPLEMENT 5

GEPEKELDE ZEEBAARS
|venkelsorbet | bloedsinaasappel gel|

dragon mayo | amandel crumble |

---

DORADE
 | spinazie | prei | boerenkool-olie | beurre blanc | 

---

LENDE VAN KUUSJ
|wafel van aardappel | bataat zalf | gepofte sjalot| KUUSJ-

spek | fine champagne |

---

BROWNIE
|witte choco panna cotta | hazelnoot cremeux |

 matcha noten crumble | pure chocolade sorbet |

Cheff-ryMenu



BROWNIE
|wittechoco panna cotta | hazelnoot cremeux |
 matcha noten crumble | pure chocolade sorbet |

CARROT CAKE
|gemberspons | hangop met sinas | wortelgel |
 walnoot crumble | kaneelijs |
 
WITTE DAME
| vanille-ijs | chocolade fudge | slagroom |

ULVEND
| vanille-ijs | warme kersen | slagroom |

KLETSKOP
| vanille-ijs | kletskop | karamel | slagroom |

KIËS GERARDUS
| assortiment van nederlandse & regio kazen |

12

12

9.5

9.5

9.5

15

AFTER DINNER

DESSERT

 ESPRESSO MARTINI 
|espresso|wodka|koffielikeur

|karamel|koffiebonen|

GOLDEN GERARDUS
| koffie likeur|wodka| room | stroopwafel |

 GERARDUS FLIRT
| rose vermouth | aardbei| gember| vanille

| room |

GRAPPA
|de sterke van steenberg|

 

11

11

11

8.5

Espresso   3.45
dubbele espresso   4.95

Espresso macchiato   3.65

DIGESTIEF           
          

Chateau montifaud, petit champagne  V.S.     8.5
Chateau montifaud, petit champagne  V.S.O.P.   11.5

Clés les ducs, armagnac  V.S.      6.5
Busnel, calvados pays d'auge  V.S.O.P.     8.5

Gerardus Special
Koffie,  espresso,  macchiato,  cappuccino of thee
& naar keuze:
| Grand Marnier | Amaretto | Cointreau | Tia Maria |
Bailey’s | Dom Benedictine | Drambuie | Cuarenta Y Tres |
Sambucca | Armagnac |

9.25

DESSERT WIJN
       

Moscatel de setúbal 7



Ma/Di aanbieding:
 Begin uw week ontspannen aan tafel bij Gerardushoeve met

ons 3-gangen menu voor twee personen voor €75,- 

 Laat u verrassen door seizoensproducten en verfijnde
smaken. 

Inclusief fles huiswijn
inclusief karaf tafelwater 

Voorgerecht: Bakkersbol of bospaddenstoelensoep
Hoofdgerecht: Hoen of roodbaars 
Nagerecht: Witte dame of espresso martini

Geldig vanaf 16 januari 2026 tot 1 april 2026. 
Enkel op maandag & dinsdag geldig! 

Dit jaar nieuw! 
Op vrijdag 20 maart organiseren wij voor het eerst ons
nieuw concept: Op vakantie aan tafel Bij de Gerardushoeve

Vier het begin van de zomer met een culinaire reis langs de
zonnige smaken van Zuid-Europa.
Laat u meenemen naar Spanje, Italië, Portugal en andere
mediterrane bestemmingen, terwijl u geniet van een 5-
gangen diner inclusief amuse. Elk gerecht is geïnspireerd
op de typische smaken van een vakantieland en
samengesteld door onze chef met verse
seizoensproducten.

Tijdens deze avond proeft u kleine, verfijnde gerechten die
samen een complete reis vormen, begeleid door
bijpassende wijnen en warme gastvrijheid. Het is de
perfecte gelegenheid om zomer, vakantiegevoel en
culinaire creativiteit te combineren in één onvergetelijke
avond.

Details:
Wanneer: 20 maart 2026 – begin van de lente
Waar: Restaurant Gerardushoeve
Aantal gangen: 5 inclusief amuse & aperitief
Prijs: 65,- per persoon
Reserveren: aanbevolen, vol = vol

Wildavonden 2026 

 

Ervaar dit najaar de volle smaak van de herfst tijdens onze
traditionele Wildavonden. Onze chef bereidt de mooiste

wildgerechten, verfijnd en met oog voor detail, zodat elke gang
een echte beleving is.

Wanneer:
Zaterdag 14 november
Zaterdag 21 november
Zaterdag 28 november

Laat u verwennen door seizoensproducten, rijke smaken en
warme gastvrijheid in de sfeervolle ambiance van de

Gerardushoeve.

Wees er snel bij!
 Onze Wildavonden zijn zeer populair en vol = vol, dus reserveer

tijdig om uw tafel te verzekeren.

Aanbetaling verplicht! 

Wijnproevrij bij de Gerardushoeve
Proef, ontdek en geniet!

 In 2026 organiseren wij regelmatig wijnproeverijen bij de Gerardushoeve,
speciaal voor iedereen die van bijzondere wijnen houdt. Tijdens deze

proeverijen delen wij onze lievelingswijnen met jullie, zorgvuldig
geselecteerd door onze wijnkenners.

Onder het genot van heerlijke barbites maakt u kennis met de rijke smaken
van:

1 mousserende wijn, 2 witte wijnen, 2 rode wijnen, 1 digestieven
Prijs: €50,- per persoon

Laat u verrassen, leer over de achtergrond en nuances van iedere wijn en
combineer dit met de gezellige, landelijke sfeer van de Gerardushoeve. 

Het is de perfecte manier om uw wijnkennis te verdiepen en te genieten
van een culinaire ervaring in goed gezelschap.

Reserveren aanbevolen, want de plaatsen zijn beperkt en vol = vol.

Houd onze socials in de gaten voor de exacte data van de wijnproeverijen in
2026, zodat u geen enkele kans mist om mee te doen.


